
M A M P O S T E A O  C A L I C H I
R I S O T T O  D E  L O N G A N I Z A
R I S O T T O  D E  G A N D U L E S
P A P A S  T R U F A S
P A P A S  S A L T E A D A S
A R R O Z  B L A N C O , H A B I C H U E L A S  R O S A D A S  
T O S T O N E S
M A J A D O  D E L  D Í A
A M A R I L L O S
P A S T A  L I N G U I N I ,  S A L S A  B E C H A M E L  
V E G E T A L E S  D E  T E M P O R A D A   P O S T R E S 

B I Z C O C H O  D E  P I Ñ A  D E L  C A M P O  8
B U D Í N  D E  C R O I S S A N T ,  G U A V A  9  

C R E M E  B R Û L É E  1 0
T I M B A L  D E  C H O C O L A T E  1 0

T A R T A  V E G A N A  D E  C H O C O L A T E  1 2
 

S E T A S  R E L L E N A S  1 0

M O N T A D I T O S  D E  V E G E T A L E S  1 0

salsa bechamel
V E G G I E  L I N G U I N I  P A S T A  1 6  
vegetales de temporada, salsa pesto o marinara 
A R R O Z  P R I M A V E R A  1 6  
vegetales de temporada, salsa pesto o marinara 

L A S A G N A  V E G A N A  2 2  

menú
S O P A  D E L  D Í A  6

mixed greens, queso del país, candied walnuts, cherry tomatoes,
vinagreta de parcha, zanahorias, cebollas encurtidas, crutones 

E N T R A N T E S

C A L I C H I  H O U S E  S A L A D   1 2

A L B Ó N D I G A S  D E  A B U E L A  1 0  
cebollas caramelizadas, reducción de vino tinto, crostini

P A S T E L I T O S  D E  A R R O Z  9

salsa criolla

H U M M U S  D E  G A N D U L E S  9  
chips de viandas

aceitunas kalamata, alcaparras, orégano, cebollas, pimiento morrón

V E G E T A L E S  D E  T E M P O R A D A  E N  T E M P U R A
1 4buffalo hot sauce, bleu cheese

C R O Q U E T A S  D E  P R O S C I U T T O  1 2
mermelada de tomate, aioli de longaniza

E M P A N A D I L L A S  C A L I C H I  1 2

longaniza, chorizo, queso mozarella 

C E V I C H E  D E  M E R O  1 2

chips de viandas

C R O Q U E T A S  D E  R I S O T T O  1 2

ropa vieja, salsa de pimiento morrón

B L A C K E N E D  A H I  T U N A  1 4

relish de piña

TABLA DE JAMONES Y QUESOS 30
manchego, queso del país , jamón ibérico,
cantimpalo, aceitunas kalamata, crostini,
candied walnuts

S A M P L E R  C A L I C H I  3 6
albóndigas, pastelillos de carne ahumada,
empanadillas Calichi, ceviche, hummus de
gandules, chips de viandas, crostini

P R I N C I P A L
P E C H U G A  A  L A  P A R R I L L A  1 8  

vegetales de temporada

D O R A D O  E M P A N A D O  2 3  
relish de papaya

C H U R R A S C O  1 0 O Z .   3 2  

chimichurri de la casa

C H I L L O  C A M P E S I N O  3 6

arroz campesino con cuatro carnes

F I L E T  M I G N O N  8 O Z .   3 8

salsa de setas portobello

C O S T I L L A S  D E  C O R D E R O  4 2
demi-glazed de ajo y romero

R I B E Y E  1 6 O Z .   4 4
reducción de vino tinto, cebolla artesanal

A C O M P A Ñ A N T E S  6
N I Ñ O S

C H I C K E N  F I N G E R S  1 0  
papas fritas 

M I N I  C H U R R A S C O  1 2
arroz blanco, habichuelas rosadas 

MINI PECHUGA A LA PARRILLA 9 
mamposteo Calichi 

V E G E T A R I A N O

C A L I C H I  K A N  K A N  2 2
cebollas encurtidas 


